Anexa 23 — Model cerere de ofertd (servicii)

Schema de Granturi: Programul National pentru Reducerea Abandonului Scolar
Beneficiar: LICEUL TEHNOLOGIC VINGA
Titlul proiectului: ,Scoala, locul unde sunt prietenii”
Contract de finantare nr. 1058 din 26.09.2022; F-PNRAS-1-2022-3306
Nr. inreg. 3 /16.01.2023

CERERE DE OFERTA
nr. 8 din data 16.01.2023

Achizitia de servicii de catering

Catre:

Adresa:
Telefon/e-mail:

in atentia doamnei

Stimatd doamna

LICEUL TEHNOLOGIC VINGA implementeazi, in calitate de beneficiar, proiectul ,Scoala, locul
unde sunt prietenii”, in cadrul Schemei de Granturi Programul National pentru Reducerea Abandonului
Scolar, parte a Planului National pentru Redresare si Rezilientd al Romaniei (PNRR)si intentioneaza sa
utilizeze o parte din fonduri pentru achizitia serviciilor pentru care a fost emisa prezenta cerere de
oferta.

n acest sens, sunteti invitati sa trimiteti oferta dumneavoastra de pret pentru urmatoarele servicii:

Nr. Crt. | Descrierea serviciilor UM Cantitate
1 Servicii de catering Persoane 44
) Masi calda pentru 44 de elevi/ 143 zile portii/zi

Specificatii tehnice solicitate pentru fiecare componenta a serviciilor:

Denumirea serviciilor: Servicii de catering
Obiectivul serviciilor: Oferirea de masi calda pentru elevii din claselea V-a Asia V-a B,
de la Liceul Tehnologic Vinga.
Activitati
In vederea indeplinirii obiectivului serviciilor, furnizorul va realiza urmétoarele activitati:
- Prestarea serviciilor de catering se va realiza 1 daté pe zi, de luni pana vineri intre orele 10:00-
14:00, pe durata contractului, conform unui anumit program specificat.
Acest program va putea fi modificat §i adaptat, in functie de necesititile si la cererea
motivati a beneficiarului.
Livrabile
Ca rezultat al serviciilor descrise mai sus, prestatorul va trebui si transmitd urmétoarele
livrabile:
Felul II:

- Came—celputin 130 g

- Garniturid — cel putin 150 g

- Salatd —cel putin 100 g

- Péine — cel putin 2 felii

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor.
In vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile OMS 1563/2008 privind necesarul
zilnic de alimente recomandat scolarilor cu vérsta de 11-13 ani.

Meniul va fi intocmit cu observarea nevoilor pentru cantititi satisficitoare si echilibrate
din principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt lipidele (grsimi), glucidele




(dulciuri, fructe, cereale, legume) si proteinele (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale).

Hrana preparati nu va contine substante conservante si coloranti artificiali si in elaborarea
ei se va evita pe cat posibil folosirea oricéror factori alergogeni.

Meniurile vor contine felurile de méancare propuse cu enumerarea ingredientelor si
mentionarea gramajelor pe categorii principale de alimente (carne, legume, cereale) care
urmeaza a fi folosite la prepararea acestora. Beneficiarul va urmari incadrarea necesarului
caloric al scolarilor in ratia alimentara si daca respectiva cantitate de alimente ingeratd satisface
calitativ si cantitativ nevoile nutritive ale elevilor scolari cu varsta de 11-13 ani.

Serviciul de masa de prinz se va asigura pe durata a 143 zile pentru un numir de 44 de
elevi/ zi, de luni pana vineri, elevi ai claselor a V- a A si a V-a B, de la Liceul Tehnologic
Vinga..

Meniurile vor fi folosite, alternativ sau in diverse combinatii, pe toata perioada derularii
contractului.

Administratorul furnizorului stabileste impreund cu bucitarul care va fi structura
meniurilor care urmeazi a fi livrate pe parcursul siptiménii urmétoare. Firma de catering nu
are voie sa modifice structura meniurilor stabilite si aprobate, fard acordul Beneficiarului.

Felul principal va consta dintr-un preparat din carne cu garniturd, sau dintr-o
méncare scizuti cu carne insotiti de salati de legume (mazire cu pui, ostropel, gulas de
vitel, varza cu came,etc.). Carnea acceptati este cea de pui (piept, pulpd, aripioare), vitd sau
porc, (muschi sau pulpd), peste fard oase (sub forma de file). Carnea va fi pregatita pe gratar,
cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane. Garniturile vor consta in legume preparate in diferite
feluri (la gratar, la abur, piure, la cuptor), orez, paste.

Modalitatea de prezentare

Felul principal de mancare va fi ambalat individual in caserole de unica folosinta, cu
inchidere perfect etansi, din plastic, aluminiu sau de polistiren HB7, cu delimitare pentru
produsele din came si garniturile acestora, exceptand situatiile in care felul de mancare nu
necesitd separare.

Piinea va fi ambalati individual, sau dupa caz, In vrac, in ambalaj de uz alimentar.

Tacamurile vor fi de unica folosinti si vor fi ambalate individual in mod igienic (furculita,
cutit, servetel). Furnizorului 1i revine sarcina de a ambala si depozita produsele pentru ca
acestea sa faca fata, fara limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat sa ajunga
in bunastare la destinatia finala.

Furnizorul va asigura mentinerea temperaturii preparatelor culinare pe timpul transportului
folosind mijloace specifice de pastrare a temperaturii corespunzatoare din punct de vedere a
igienei alimentare.

Perioad3 de implementare/ Durata serviciilor
01.02.2023 — 16.06.2023, 04.09.2023-22.12.2023
Locatie

Locatie

- la sediul Liceului Tehnologic Vinga

Raportare

Facilitati oferite de Beneficiar

Drepturi de proprietate intelectuald. Toate documentele elaborate sau pregdtite de catre
Prestator pentru Beneficiar in cursul indeplinirii serviciilor vor avea caracter confidential si
vor deveni si rimane proprietatea absolutd a Beneficiarului. Prestatorul va transmite toatd
aceastd documentatie citre Beneficiar pana la termenul final stabilit prin Contract sau pana
la expirarea acestuia.

Valoarea estimata a achizitiei este de: 65520 lei, fara TVA.

Oferta dumneavoastr3, in formatul indicat in Anexa la prezenta Cerere de Ofertd, va fi depusd in
conformitate cu termenii si conditiile de prestare precizate si va fi trimisa la:

Adresa: LICEUL TEHNOLOGIC VINGA

Telefon/Fax: 0257/460005, 0745618915



E-mail: pnrasvinga@gmail.com
Persoand de contact: GHERGHE IOANA AUGUSTINA
Se accepta oferte transmise in original, prin e-mail sau fax.

Pretul total ofertat trebuie s includa orice alte costuri necesare prestarii serviciilor la locatiile
de desfasurare a acestora. Oferta va fi exprimatd in Lei, iar TVA va fi indicat separat(5%, 9% sau 19%,
dupa cum este aplicabil}.
Prestarea se realizeaza in cel mult 30 zile de la semnarea Contractului/ Notei de Comanda.

Plata facturii se va efectua in lei, 100% la prestarea efectivd a serviciilor pe lund, pe baza
facturii Prestatorului si a procesului - verbal de receptie.

Oferta dvs. trebuie si fie insotitd de o copie a Certificatului de Tnregistrare sau a Certificatului
Constatator eliberat de Oficiul Registrului Comertului din care sa rezulte numele complet, sediul si
domeniul de activitate.

Vi informdm asupra:(i) obligatiei noastre, in calitate de autoritate contractantd, de a aplica
prevederile Instructiunii nr. 6/30.08.2022 emisd de Ministerul Investitiilor si Proiectelor Europene,
referitoare la colectarea si accesul la datele privind beneficiarii reali ai destinatarilor
fondurilor/contractantilor din cadrul PNRR si, totodata, asupra (ii) obligatiei dvs. de a transmite datele
si informatiile cu privire la beneficiarii reali ai destinatarilor fondurilor alocate din PNRR, inaintea
semndrii contractului de achizitie. Tn acest din urma caz, se va semna, in mod obligatoriu, inaintea
semnirii contractului de achizitie, o declaratie pe propria rdspundere care va contine datele privind
beneficiarii reali (cel putin nume, prenume si data nasterii). Aceastd obligatie va fi aplicabila inclusiv
subcontractorilor.

Doar ofertele depuse de ofertanti calificati si care indeplinesc cerintele tehnice vor fi evaluate
prin compararea preturilor. Contractul se va acorda firmei care indeplineste toate specificatiile tehnice
solicitate si care oferd cel mai mic pret total evaluat, fara TVA.

V3 rugdm si transmiteti oferta dvs. prin depunere direct la adresa mentionata mai sus sau prin
e-mail pnrasvinga@gmail.com sau fax, pdna cel tarziu la data de 25 ianuarie 2023 ora 12.

Orice potential ofertant are dreptul de a solicita clarificéri legate de prezenta cerere de ofertd, pana
cel tarziu cu 3 zile inainte de data limitd de depunere a ofertelor, prin transmitere direct la dresa
mentionatd mai sus sau prin e-mail sau fax a solicitarilor de clarificari.

Oferta dvs. trebuie s3 fie valabild timp de 30 zile de la data limita pentru transmiterea ofertei.

V3 rugim s3 confirmati in scris primirea prezentei Cereri de oferta si s3 mentionati dacd urmeaza sa
depuneti o oferta sau nu.

Nume: Neata Daniela Felicia
Functie: Responsabil achizitii
Semnadtura



